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Il Comune ha ottenuto un fi-
nanziamento regionale di 
300mila euro per la riqualifi-
cazione della viabilità urbana 
di un tratto della via Manno, 
nello specifico il tratto tra 
l’intersezione con la via Segni 
e la via Bacaredda. I fondi 
ricevuti dalla Regione, sono 
destinati ad interventi di ma-
nutenzione straordinaria e 
messa in sicurezza di strade 
comunali attraverso opere di: 
adeguamento della viabilità 
esistente, abbattimento delle 
barriere architettoniche nei 
camminamenti dei marciapie-
di e razionalizzazione degli 
spazi della carreggiata. 
L’importo complessivo dei 

lavori è di 400mila euro, di cui 300mila ottenuti come finanziamento, e 100mila di cofinanziamento con 
fondi di bilancio. Partendo da questa premessa, prima di far avviare i lavori, abbiamo ritenuto necessario 
indagare sulla situazione riguardante la parte sottostante la strada. Per questo motivo, per conoscere 
l’esatta profondità e l'eventuale stato di usura della condotta delle acque meteoriche presente nella via 
Manno, si è reso necessario procedere con una video-ispezione e mappatura delle linee di scarico delle 
acque. 
La video-ispezione ha interessato un lungo tratto di condotta, il quale è stato monitorato con registrazione 
video e documentazione fotografica, che ha messo in luce: l'anda-
mento planimetrico, il diametro delle tubazione, la posizione degli 
innesti e gli eventuali pozzetti occulti, oltre ad aver geolocalizzato 
tutti i pozzetti a vista. L’intero intervento è finalizzato a cogliere le 
criticità di questo tratto stradale spesso interessato da allagamenti, 
e cedimenti dell’asfalto (in concomitanza con le forti precipitazio-
ni atmosferiche), prima di intervenire con la riqualificazione. 
Maurizio Cuccu 
Sindaco di Serdiana 



 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Nel 2015 è stato stipulato un accordo 
di programma tra l’Unione dei Comu-
ni del Parteolla e Basso Campidano e 
la Regione (Ufficio Programmazione 
Territoriale) che aveva lo scopo di 
realizzare interventi di sviluppo soste-
nibile nel Parteolla e Basso Campida-
no.  
Questo accordo ha dato vita anche al 
Club di Prodotto, una rete di imprese 
(unica in Sardegna) che unisce le a-
ziende enogastronomiche del territo-
rio. 
Il progetto è stato finanziato dalla Re-
gione con quasi 4milioni di euro, di 
cui: i primi 1.600.000 euro da utilizza-
re per la realizzazione di itinerari turi-
stici, finalizzati alla fruizione del pa-
trimonio ambientale e culturale del 
territorio. 
Pertanto, ciò che si può vedere nelle 
strade di Serdiana, ma anche di 
Donori e Dolianova, non sono 
piste ciclabili (le quali hanno 
caratteristiche ben diverse e 
disciplinate puntualmente dal 
codice della strada) ma sono itinerari 
turistici, che collegano le aziende eno-

gastronomiche e i più importanti punti di interesse a livello paesaggistico del territorio. 
Quindi nel progetto iniziale, l’intento era permettere al turista, o chiunque interessato, di girare il territorio 
(anche in bici, qualora nascessero servizi di noleggio bici o con altri mezzi simili) attraverso un percorso ca-
pace di mettere in collegamento aziende enogastronomiche ed i luoghi di maggiore interesse paesaggistico 
del territorio. 
Per quanto possa destare stupore vedere alcuni tratti di asfalto colorati, che comunque indicano che il territo-
rio sta muovendo i suoi passi nella direzione di una offerta turistica sostenibile, in altri luoghi tali iniziative 
sono già più strutturate e più avanti rispetto a noi, facendo anche  nascere opportunità lavorative che al mo-

mento, da noi, non vengono neanche immaginate. 
Riguardo l’aspetto più pratico del progetto, c’è da dire che a livello di viabilità 
non cambia nulla. Il percorso tracciato con la segnaletica nei diversi paesi 
dell’Unione è solo una indicazione che gli eventuali fruitori potranno utilizzare 
come guida per raggiungere i loro punti di interesse. 
In sintesi, il progetto finanziato già da tempo si avvia a conclusione. Un compi-
mento che potrebbe anche costituire il primo passo verso altre iniziative magari 
anche di maggiore interesse.  
Maurizio Cuccu 
Sindaco di Serdiana  
Presidente Unione dei Comuni del Parteolla e Basso Campidano 
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Segnaletica a terra.  
Le strisce rosse indicano gli attraversamenti ciclabili 



 

 

Entra nel vivo l’estate serdianese con tutte le attività messe in campo dal Comune. Tra le diverse inizia-
tive, torna il campus estivo (l’ultimo risale al 2020, poi sospeso 
per le restrizioni pandemiche).  
Giovani al campus della Protezione Civile. Per quanto riguar-
da quindi il campus della Protezione Civile, è rivolto ai bambini 
di età compresa tra i 10 e i 13 anni compiuti ed è in programma 
dal 2 al 6 agosto al parco di Santa Maria di Sibiola. Vi prende-
ranno parte, oltre ai bambini locali, anche 20 bambini prove-
nienti da 
Sinnai. Cin-
que giorni 
unici di e-
sperienze nel 
settore della 
p r o t e z i o n e 

civile in cui i giovani condivideranno tutto il tempo e 
le attività, sotto la supervisione dei volontari. Le atti-
vità saranno mirate a sensibilizzare su fattori emer-
genziali come: gli incendi boschivi, l’allerta meteo, 
la conoscenza della protezione civile e i correlativi 
piani di emergenza. Per informazioni, 351.9931024, 
protezionecivilessp@libero.it 

Centro di Aggrega-
zione Sociale. Per 
quanto riguarda il 
campus estivo del cen-
tro di aggregazione 
sociale, abbiamo osser-
vato che il numero dei 

partecipanti si è triplicato rispetto all'anno scorso. 
Sono infatti oltre 60 gli iscritti e, altra novità, il ser-
vizio è stato prolungato sino alla seconda settimana 
di agosto. E’ prevista, inoltre, una riduzione del 50% 
dei costi in caso di più componenti dello stesso nucleo 
familiare (solo per i residenti). Iscrizioni aperte an-
che ai non residenti. Non solo, le iscrizioni alle atti-
vità sono state aperte ai bambini di tutti i comuni e 
non solo ai residenti come invece accadeva negli an-
ni precedenti.  
Spiaggia Day. Anche quest’anno, è attivo il servizio 
di Spiaggia Day, per la durata di 12 giornate (9 a lu-
glio e 3 nel mese di agosto), presso lo stabilimento 
Golfo degli Angeli nella spiaggia del Poetto di Caglia-
ri (lun, merc, ven, dalle 8.30 alle 13.30). 
Gite ed escursioni. Ad arricchire il calendario delle 
attività dei giovani ci saranno anche le gite ed escur-
sioni in luoghi d’interesse culturale, ambientale ma 
anche di intrattenimento, come: la fattoria didattica 
“L’isola dei ciuchini”, la gita col Trenino Verde, la 
visita al sito della Sardegna in Miniatura ed al diver-
tente parco acquatico Diverland. 
Federica Follesa      
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Il Servizio Socio-Culturale ha reso noto che, con 
propria determinazione (n. 83 del 19.06.2023), il 
Comune di Serdiana ha indetto una manifestazio-
ne di interesse rivolta a soggetti giuridici 
qualificati/accreditati, per l'istituzione di una 
banca dati per l’attivazione di misure formative 
professionalizzanti e/o di rafforzamento delle 
competenze propedeutiche al lavoro, a favore di 
soggetti beneficiari delle misure di Inclusione 
Sociale. 
I soggetti interessati devono far pervenire al Co-
mune di Serdiana, l'istanza di partecipazione alla 
manifestazione d´interesse, secondo le modalità 
previste dall’Avviso consultabile e scaricabile 
dal sito del Comune.  
Si specifica che la stessa non costituisce l’avvio 
di una procedura di gara ma esclusivamente 
l’avvio di un procedimento avente come obietti-
vo la creazione di una banca dati. Il Comune di 
Serdiana, si riserva la facoltà di revocare, modi-
ficare, annullare il presente Avviso ove se ne 
ravvedesse la necessità. 
Per ogni informazione o chiarimento è possibile 
contattare gli Uffici del Servizio Sociale Comu-
nale, all’indirizzo PEC comune.serdiana@pec.it 
oppure contattando i numeri 070/7441210 – 
070/7441228. 
 

Il gruppo della Protezione Civile di Settimo - 
Serdiana (foto concessa da Massimo Loi) 



 
 
 

 

 

Lavori stradali. “Sono diversi i lavori in corso sul fronte della viabilità - spiega Paolo Mura, assessore 
all’Agricoltura, Attività Produttive e Ambiente - abbiamo portato a termine il rifacimento di diversi manti 
stradali, sia asfalto che battuto, la sistemazione riguarda le strade che accoglieranno il nuovo percorso ci-
clabile. Diverse strade non venivano manutenzionate da più di vent'anni”. Il rifacimento delle strade è stato 
fatto tramite un progetto dell'Unione dei Comuni del Parteolla e Basso Campidano. Continua, inoltre il la-
voro in sinergia con l'assessorato all'urbanistica.  
Sfalcio dell’erba. “Sono iniziati anche i lavori di sfalcio dell'erba in tutte le strade di campagna in modo da 
renderla sempre più vicina, come colpo d’occhio, ad un grande giardino”, continua l’assessore Mura. Sem-
pre sull’intervento di sfalcio: “Quest'anno è risultato molto più impegnativo a causa delle continue piogge - 
riferisce Marco Atzeni, assessore all’Edilizia, Viabilità e Pianificazione Territoriale - gli operai sono dovuti 
intervenire a più riprese, ripassando nelle aree già trattate”.  

Opere stradali: a breve la rotonda nella S.S. 387. 
“Anche questo mese gli impegni sono stati tantissimi – 
continua l’assessore Atzeni - ma ci sono anche diverse 
novità, come la risistemazione di diverse strade campestri 
per la creazione dei percorsi turistici del Parteolla e, so-
prattutto, l’imminente consegna dell'inizio lavori per la 
rotonda nella 387”. Non solo, novità sono previste anche 
all’interno del centro abitato. Continua Atzeni: “Sono 
stati stanziati 200mila euro per la riqualificazione dell'in-
crocio tra via Roma, via Musiu, viale Repubblica e via 
Sibiola”. (nella foto, incrocio tra le vie: Roma, Musiu, 
Repubblica e Sibiola) 
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Lorenzo Braina: “Il mondo può essere cambiato  con la costante volontà educativa”       
 

Ha catalizzato l’attenzione del folto pubblico, Lorenzo Braina, l’educatore e divulgatore pedagogico, che da 
trent’anni lavora nel campo dell’educazione, nell’incontro intitolato: “Una stagione ribelle - Storie di naufra-
ghi e sopravvissuti”.   
Durante la serata, ospitata al Centro di Aggregazione Sociale, Braina ha por-
tato uno spaccato della sua esperienza. Per quindici anni si è infatti occupato, 
in ambito sociale, come maestro di strada seguendo gravi situazioni di disa-
gio, devianza, e malessere, nei successivi anni ha iniziato ad occuparsi di 
divulgazione pedagogica, consulenze e formazione. Altri due incontri sono 
previsti con l’educatore: uno ad agosto e l’altro a settembre.  
 

Aicci nanta   
(così dicono) …  
 

Apubai: si dice del vedere 
con difficoltà, dello distin-
guere un oggetto o una 
persona di cui non si riesce 
a capire la natura (una pu-
bada). Ironicamente: tanti 
no dd'at apubau (non lo ha 
visto per niente), di chi 
invece riconosca, deside-
randoli, il valore o la bel-
lezza di una cosa o di una 
persona. 
Angelo G. A. Secci  



Questi bel-
lissimi cuc-
ciolotti sono 
stati trovati 
abbandonati 
nella strada 
per Pimen-
tel, in mezzo 
al nulla. So-
no stati recu-
perati da una 
signora che 
li sta tenen-
do momen-
taneamente 
in stallo. 
Hanno circa 
due mesi e 
sono una 

futura taglia medio grande. Per info o adozione chia-
mare il numero 342.7564877      
 
 

Lei si chiama 
Crizia ed è una 
cagnetta di tre 
anni estrema-
mente docile e 
affettuosa. I 
suoi proprietari, 
causa separazio-
ne coniugale, 
non possono più 
occuparsi di lei. 
Abbiamo accol-
to questa richie-
sta d'aiuto per-
ché vorremmo 
evitare alla pic-
cola il trauma 
del canile. Cri-
zia è chippata 
ma non sterilizzata e si trova in provincia di Caglia-
ri. Cerchiamo una nuova famiglia che l'accolga. Per 
informazioni, contattare il numero 340.9393651.          
Monia Cocco    

 

Festa della Repubblica. Mostre, modellismo e momenti istituzionali 
Comune ed Associazione per la Conservazione della Memoria Storica e Tradizioni Locali in campo per la 
Festa della Repubblica Italiana. 
Sono intervenute autorità militari, civili, e religiose, ma anche associazioni militari e civili, gli alunni delle 
scuole ed i familiari dei Caduti in guerra, nessuno è voluto mancare all’evento. 
È così che si è svolta la cerimonia tra la piazza Eroici Caduti, e la casa Museo, ex casa Mura, dove è stato 
possibile anche visitare delle mostre fotografiche, di modellismo e di strumenti musicali etnici. 
Suggestivo l’alzabandiera, alla presenza di civili 
e militari, oltre agli amministratori locali, a cui, 
per la prima volta ha partecipato il neo eletto sin-
daco dei giovani, insieme all’intero consiglio dei 
ragazzi. (foto gentilmente concessa da Manrico 
Mascia) 
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Festa in onore di Sant’Antonio  
Si sono rinnovati a Serdiana i riti religiosi in onore di 
Sant’Antonio. Dall’omonima piccola chiesa, adiacente al 
Castello Roberti, dopo la celebrazione della messa un 
corteo di fedeli ha portato in processione il simulacro del 
santo, sul carro a buoi, per le vie del centro storico.  
(nella foto, gentilmente concessa da Efisio Mascia, un 
momento della festa) 



 
 

 

 
 

 
 

Retrocede in serie D la squadra di calcio a 5 di Serdiana che in questa sta-
gione conquista solo dieci punti e ultimo posto in classifica del girone A di 
serie C2 con il magro bottino di tre vittorie, un pareggio e ben dodici scon-
fitte. Non è riuscito quindi il bis alla Polisportiva Sibiola che, l’anno scor-
so, scansò la retrocessione con un’impresa ai play out. 
Eppure il campionato non era iniziato così male, faceva presagire altri 
piazzamenti visto che dopo quattro giornate aveva già racimolato sette 
punti con due vittorie, un pareggio e una sconfitta  poi, dopo il turno di ri-
poso alla quinta giornata, è iniziata la discesa della squadra che ha colle-
zionato dieci sconfitte consecutive.  
Neppure il nuovo campo al coperto della palestra scolastica ha portato for-
tuna al Sibiola, e così dopo l’illusoria vittoria contro l’Atletico Sestu alla 
terzultima giornata, sono state fatali le ultime due sconfitte contro la capo-
lista Selargius e il Gonnesa che l’hanno condannata alla retrocessione. 
Roberto Taccori      

 

 

Si è chiusa alla rassegna regionale A.I.C.S. di pattinaggio artistico di Capoterra la stagione agonistica dell’ 
A.S.D. Atlas Skating di Serdiana. Al torneo, organizzato dal G.S. Life e riservato agli atleti in erba, agonisti, e 
pre agonisti del pattinaggio artistico sardo, hanno partecipato circa 250 atleti. 
Tra tutti, le ragazze del club di Serdiana si sono fatte valere raccogliendo i frutti di un intenso e costante lavo-
ro di un anno intero. Ben otto sono le atlete salite sul podio in quest’ultima due giorni del calendario rotellisti-
co di Capoterra. È così che: Angelica Perra e Chiara Loddo si sono classificate rispettivamente al primo e al 
secondo posto nella categoria Junior Basic 2010/11; Greta Marras e Denise Lecca seconda e terza nella Junior 
Basic 2012/13, mentre Aurora Cracchiolo si è aggiudicata il primo posto nella Junior Basic 2014/15. Non so-

lo, ancora podio con il secondo posto di Irene Congiu 
nella categoria A.I.C.S. Giovani Plus 2010/11 e il 
primo di Emma Toro nella A.I.C.S. Giovano Plus 
2012/13. Infine, tra le più grandi: Katia Loi è salita 
sul secondo gradino del podio nella categoria 
A.I.C.S. Special 2006/07.  
R. T.      

Kick Boxing. Sette squadre 
a confronto al palazzetto  
Kickboxers in campo, nella pale-
stra di via Eleonora d’ Arborea, 
per i combattimenti organizzati 
dallo Spazio Fitness di Serdiana. 
Non un torneo vero e proprio ma 
una dimostrazione per i numerosi 
appassionati della disciplina. Ol-
tre al team locale, del maestro 
Siro Serra, hanno partecipato di-
verse squadre provenienti da: Se-
stu, Cagliari, Mogoro, Masullas, 
Iglesias e Sant’Antioco.     
R. T.    
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C’erano anche cinque atleti di Serdiana: Francesco Coppo, Filippo Altea, Patrizia Pittau, Simone Melis ed 
Elisa Sollai; tra i protagonisti scesi sul tatami del palazzetto dello sport di Capoterra per partecipare ad uno 
degli eventi regionali più importanti della stagione di Taekwon-do ITF, il “Sardinia Open”, gara Internazio-
nale alla quale hanno preso parte 27 società per oltre 520 atleti in rappresentanza di sei Nazioni (Italia, Spa-
gna, Inghilterra, Norvegia, Bulgaria e la lontana Argentina).  
Gli atleti sono scesi in campo con i colori della loro scuola, la “Magic Fight Sport” di Dolianova del maestro 
cintura nera 4° dan Daniele Carta che per l’occasione ha ricoperto il ruolo di arbitro. Alla società dolianove-
se, che ha conquistato anche il sesto posto come miglior società nella classifica generale di questo evento, si 
era unita anche una delegazione di Lanusei, guidata dai coach Andrea Desole, Carlo Marongiu, Alessandra 
Bernardini e Nicolò Sulis che hanno ben figurato conquistando 8 medaglie d’oro, 14 d’argento e 15 di bron-
zo.  
Tra gli atleti serdianesi, hanno con-
tribuito ad incrementare il bottino 
le due medaglie d’argento conqui-
state da Francesco Coppo nel com-
battimento e nelle forme, la meda-
glia d’argento di Simone Melis nel 
combat t imento,  ed  ancora 
l’argento conquistato da Patrizia 
Pittau nelle forme. Si aggiungono 
al nutrito palmares, le medaglie di 
bronzo di Filippo Altea ed Elisa 
Sollai nelle forme. 
R. T.      
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Per la prima volta l’A.S.D. Turbo di Serdiana ha parte-
cipato ad una gara Nazionale 1 P.G.S. di ginnastica 
ritmica, la “RitmicAmica”, ospitata ad Asti. Vincendo 
la grande emozione le ginnaste di Serdiana si sono 
comportate molto bene aggiudicandosi due medaglie 
d’oro, una di bronzo ed altri piazzamenti di livello 
considerando l’importanza della gara che ha richiama-
to ginnaste provenienti da tutta la Penisola. “Siamo 
partite con un piccolo gruppo e con il prezioso suppor-
to dei genitori – ha detto Cinzia Chessa, direttore tec-
nico – ma abbiamo 
rappresentato al 
meglio la Sarde-
gna. Siamo state 
premiate anche con 

una coppa come riconoscimento per la rappresentativa arrivata da più lon-
tano insieme alle nostre amiche dell’A.C. Laconi”. Le medaglie d’oro nel 
Collettivo della categoria Supermini sono state conquistate da: Angelica 
Tidu, Celeste Piano e Sveva Collu che ha vinto l’oro anche nel corpo libe-
ro individuale. Il bronzo è stato vinto da Marta Gioi nella categoria Esor-
dienti e mentre si registra anche un quarto posto, di Sofia Usai. Camilla 
Collu si è piazzata al sesto posto sia alla palla che al cerchio nella Propa-
ganda Avanzata e al quarto con la collega Marta Gioi nella coppia senior. 
R. T.     



 

La ricetta del mese.  
La Busecca, di Pina Simbula 
La Busecca è un piatto tipico milanese, ma non solo… La 
“busecca” non è altro che una parte dello lo stomaco dei rumi-
nanti che da noi è più conosciuta come "trippa" - spiega Pina 
Simbula - con questa parte dell'animale si può ottenere un gu-
stosissimo piatto adatto in tutti i periodi dell'anno e, al contrario 
di quanto si possa pensare, non è una pietanza grassa ed è pure 
priva di zuccheri e carboidrati. Ma, veniamo alla ricetta che vi 
consiglio. Ho imparato a cucinarla da mia madre e tuttora la cu-
cino. 
Ingredienti. Dosi per circa 6 persone: 1kg e 200 gr di trippa, 1 
barattolo di 800 gr di pomodori pelati o al periodo pomodori 
freschi. 2 spicchi di aglio, tagliati finemente, un bel ciuffo di 
prezzemolo anch'esso tritato finemente. Olio d'oliva q.b. , sale 
q.b., una spolverata di noce moscata, un cucchiaino di menta 
secca e un ciuffetto di foglie fresche. Più un rametto fresco giu-
sto per adornare. 
Procedimento e cottura. Accingiamoci a cucinare il nostro 
piatto: dopo aver tagliato la trippa precotta a listarelle la versia-
mo in acqua bollente salata per qualche minuto, quindi la scolia-
mo e versiamo nel tegame dove abbiamo preparato il sugo con 
olio, prezzemolo, aglio, come detto anche una spolverata di no-
ce  moscata e i pomodori. A fine cottura del sugo aggiungiamo 
la menta secca e un po' di foglie fresche e lasciamo ancora cuo-

cere per una decina di minuti. Aggiustiamo di sale e  spegniamo. La trippa è pronta da servire nei piatti con 
una spolverata di formaggio pecorino grattugiato o parmigiano, secondo i gusti.  
Non dimenticate il rametto di menta per guarnire, il piatto si presenterà più invitante. Buon appetito. 


